
invitation
au rendez-vous annuel

DU 13 AU 15 OCTOBRE 2026 
& DU 16 AU 18 OCTOBRE 2026

SESSION 1
Du 13 au 15 octobre 2026 (Mardi, Mercredi, Jeudi)

SESSION 2
Du 16 au 18 octobre 2026 (Vendredi, Samedi, Dimanche)

JOUR 1

13H : Arrivée au Domaine des Moures (site fermé avant cette heure) 

13H-18H : Installation sur le parking privatif, pot d’accueil, gourmandises et échanges sur les voyages 
Magicien close-up Fabien Solaz et showgirl sur échasses avec ambiance musicale 

19H : Dîner de bienvenue

Spectacle musical avec l’orchestre Math and Co et le célèbre Gilou (groupe Licence IV), piste de danse 
Nuit sur place

JOUR 2

9H-18H : Journée des voyages avec nos accompagnateurs

11H-17H : Marché des producteurs, jeux en bois, restauration traiteur sur place (non incluse) ambiance 
guinguette, pétanque, caravane selfie avec animateur, bar à vinyles avec Dj

20H : Dîner de gala et soirée spectacle Cabaret « les Oiseaux de nuit » avec leur spectacle « Circus ». 
Nuit sur place

JOUR 3

Départ des participants

                                                    
Je m’inscris pour la session du : ☐ 13 au 15 octobre 2026 (Mardi, Mercredi, Jeudi) 
             ☐ 16 au 18 octobre 2026 (Vendredi, Samedi, Dimanche)
Tarif : 205 € par personne (tout compris) Option assurance annulation : +9 € / personne (OUI ☐ / NON ☐)
TOTAL : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€

VOS INFORMATIONS

NOM & PRÉNOM : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ADRESSE : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

PORTABLE : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  EMAIL : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LONGUEUR DU VÉHICULE : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

À retourner accompagné de votre règlement à CAP ORCADA – ZA Percevalière, BAT 14 A, 8 av. Pierre de Coubertin, 
38170 Seyssinet-Pariset. Pour un paiement en CB, virement ou autre, rendez-vous sur www.cap-orcada.com  
ou contactez-nous : 04 76 49 17 68 • contact@cap-orcada.com
Nous pouvons également vous envoyer un lien de paiement sur simple demande.
IBAN : FR76 3002 7160 4600 0200 0970 137  

Prévoir de venir avec les pleins et les vides. Le branchement électrique ne sera pas possible sur place.

DATES ET PROGRAMME

   INSCRIPTION RASSEMBLEMENT CAP ORCADA
DOMAINE DES MOURES



Chers voyageurs,

Cette année Cap Orcada a 20 ans et ça se fête ! 

Nous avons donc le plaisir de vous convier à un rendez-vous devenu, au fil 
des saisons, un moment incontournable de partage et de convivialité : notre 
rassemblement annuel !

Et pour rendre cette édition encore plus inoubliable, tentez de remporter un séjour 
unique : le féerique Carnaval de Venise, à gagner lors de chaque session (valeur 
d’environ 2 400 € pour deux personnes).
Nous aurons le privilège de vous accueillir dans un cadre d’exception : le magnifique 
Domaine des Moures, situé à Villeneuve-lès-Maguelone. Niché au cœur d’une nature 
préservée, entre étang scintillant et champs de blé à perte de vue, ce lieu chargé 
d’histoire, sublimé par sa chapelle du XVIIIᵉ siècle, offre un décor unique et authentique.

Édouard, son équipe, ainsi que le traiteur Les Sens du Lez, mettront tout en 
œuvre pour vous recevoir dans les meilleures conditions : parking stabilisé et 
éclairé, accès simple et fluide… tout est pensé pour votre confort.

Comme toujours, le domaine sera entièrement privatisé afin de vous permettre 
de profiter pleinement de ces trois jours d’exception, placés sous le signe 
de la rencontre, de la découverte et de la fête, en compagnie de nos voyageurs, 
producteurs, artistes et de toute l’équipe Cap Orcada.

Au programme de votre séjour
Accueil chaleureux, pot de l’amitié et gourmandises
Animations musicales, magie en close-up avec Fabien Solaz et showgirl sur échasses 
Dîner de bienvenue suivi d’un spectacle musical avec l’orchestre Math and Co et la 
présence exceptionnelle de Gilou, membre du mythique groupe Licence IV
Journée dédiée aux voyages avec nos accompagnateurs
Marché des producteurs, jeux en bois, ambiance guinguette
Terrain de pétanque, caravane selfie avec animateur
Bar à vinyles avec DJ pour une atmosphère festive et détendue
Dîner de gala avec la troupe du cabaret Les Oiseaux de Nuit et leur spectacle « Circus »

Attention, les places sont limitées !
Fort du succès de l’édition précédente, nous vous invitons à réserver dès 
maintenant afin de ne pas manquer cet événement unique.

Offre spéciale exclusive
Profitez d’une remise exceptionnelle de 7 % sur tous nos voyages* réservés 
durant l’événement.

Nous serons ravis de partager avec vous ces instants précieux, où passion du 
voyage et plaisir d’être ensemble ne font qu’un.

L’équipe Cap Orcada
*Offre non valable sur les circuits longs et moyens courriers, voyages partenaires (Réveillon Narbonne accessoires) 
et circuits événements (Le Mans, Lyon Fête des Lumières). Offre non cumulable avec d’autres remises.

Planche de charcuterie
—
Salade façon niçoise et salade de lentilles, 
saucisse de Montbéliard fumée
—
Rougail saucisses, purée de pommes de terre
—
Dégustation de fromages : 
Tomme grise, Emmental, Brie, fruits secs
—
Marly aux framboises

DÎNER DE BIENVENUE

Pièces cocktails :
• Assortiments de petits farcis
• Crostini guacamole crevette marinée à l’aigre douce
• Petit piquillos au fromage frais sur toast
• Œuf mimosa revisité
—
Tranche de foie gras de canard au muscat 
et paprika, brioche graines de pavot
—
Trou languedocien, « sorbet melon et muscat glacé »
—
Demi-magret de canard, réduction de framboises
—
Gratin gourmand de pommes de terre 
et poêlée de petits légumes
—
Planche de fromage, tomme Catalane, 
fourme d’Ambert et Cantal jeune
—
Dôme au chocolat, éclats de noisette, 
crème caramel

MENU DE GALA

COMPRIS DANS LES DEUX MENUS
Eau plate et pétillante, vins rouge, blanc et rosé, soupe 
champenoise (gala), pain et café


