Programume

SESSION 1
DU 14 AU 16 OCTOBRE 2025
(MARDI, MERCREDI, JEUDI)

SESSION 2
DU 17 AU 19 OCTOBRE 2025
(VENDREDI, SAMEDI, DIMANCHE)

Jour 1

13H : ARRIVEE AU DOMAINE HASTA LUEGO (SITE FERME AVANT
CETTE HEURE)

13H-18H : INSTALLATION SUR LE PARKING PRIVATIF

POT D’ACCUEIL, GOURMANDISES ET ECHANGES SUR LES VOYAGES
MAGIE CLOSE-UP AVEC AYRTON BALADIN, AMBIANCE MUSICALE
19H : BUFFET REGIONAL ASSIS SOIREE MUSICALE ET DANSANTE
AVEC LE GROUPE SENSATION. NUIT SUR PLACE.

Jour 2

9H-18H : JOURNEE DES VOYAGES AVEC NOS ACCOMPAGNATEURS
11H-17H : MARCHE DES PRODUCTEURS, JEUX EN BOIS,
RESTAURATION SUR PLACE, ANIMATION PAR PERA EL FUEGO
15H-16H30: SPECTACLE EQUESTRE HASTA LUEGO,

VISITE DES COULISSES ET RENCONTRE AVEC LES ARTISTES
20H : DINER DE GALA ET SOIREE SPECTACLE (ALAIN RUBIO

& LIONEL PILLODS, ACROBATIES AERIENNES, INTERVENTIONS
EQUESTRES). NUIT SUR PLACE.

Jour 3

9H-11H : DEPART DES PARTICIPANTS

Tnacription au rassemblement

CAP ORCADA X DOMAINE HASTA LUEGO

JE M’INSCRIS POUR LA SESSION DU :
D 14 AU 16 OCTOBRE 2025 (MARDI, MERCREDI, JEUDI)
D 17 AU 19 OCTOBRE 2025 (VENDREDI, SAMEDI, DIMANCHE)

TARIF : 199 € PAR PERSONNE (TOUT COMPRIS)

OPTION ASSURANCE ANNULATION : +9 € / PERSONNE :

(oul[] /NON[])
TOTAL :

VOS INFORMATIONS
NOM & PRENOM :
ADRESSE :
PORTABLE :

EMAIL :

LONGUEUR DU VEHICULE :
Prévoir de venir avec les pleins et les vides. Le branchement électrique ne sera pas
possible sur place.

COUPON A RETOURNER ACCOMPAGNE DE VOTRE REGLEMENT A:
CAP ORCADA - ZA Percevaliere, 8 av. Pierre de Coubertin, BAT 14A,
38170 Seyssinet-Pariset.

Vous pouvez régler soit :
« Par cheque en le joignant au coupon réponse
* Par virement : voici notre RIB

IBAN BIC Domiciliation
FR76 1680 7001 2732 5983 6321 989 CCBPFRPPGRE BPAURA BIR HAKEIM

« Par CB : directement sur notre site internet www.cap-orcada.com
ou par téléphone au 04 76 49 17 68.
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Cheno voyageuns,

Comune chagque année; Cap Qrcada vous invite o ponrtagen

Cette foio, cest le superke domaine Haoto Luego qui nous
ocunrina ses portes. Sitwe o Vimes, aw coeun diune régicn viche
dhisteine il dispose diune magnifique salle et dun vaste
manége o chexaus.

Sylvie et toute son équipe sauront veus accueillin done
loo il itions - . s bilind
et éclaing, acces simple et pratique cu festivités.

e liew senoy, comine teujouns, entichement PAROLILE poUL
leccasion afin que vous puissiez profiten pleinement
leo producteuns; les artiotes et toute nothe Equipe.

Qu pregramime de ces theis jouns :
- Qeeueil chaleunews par notre équipe, pot de loumnitié

et gounmandises
- @mbiance musicale et animaticn mogiue

par Qurten Baladin
- Soinée buffet et dancante avec le groupe Sencation
- Jounnée dédiée auc voyages axrec nos accempagnaieus
et nothe équipe

par le groupe Peiic,

et encenthe avec les covaliers

- Dinen de gala axec le vetouwr d’Qlain Rubio et

Sonel Pillods, acrchaties aériennes et nuumnéhos éguesties

SLeo places sont limitées, et aw vuw du succés de lannée
derniéne, ne tardez poo & vrous inochine !

de 7 % aun tous nes voyages” veaenmeés lorns de Uévénement.

Péquipe Cap Qrcada

(*hors circuits : Ouest-Américain, Australie, Nouvelle-Zélande, Canada, formules road-
trip, voyages partenaires. Remise non cumulable avec d'autres offres en cours.)

' BUFFET TRADITIONNEL (REPAS ASSIS)
-~

TAPENADE NOIRE ET TOMATES CONFITES,
TAPENADE ARTICHAUD BASILIC, BRANDADE DE
MORUE, TAPENADE POIVRONS ROUGES GRILLES
Accompagnées de tartines de pain frais.

BRANDADE DE MORUE
Accompagnée de tartines de pain frais.

Doéme avocat, mangue, crevettes et saumon,
vinaigrette gingembre-soja et huile d’olive parfumée
au yuzu.

SUPREME DE POULARDE
Sauce aux cepes, gratin de pommes de terre
et léegumes de saison.

DEGUSTATION DE FROMAGES
(Bleu d’Auvergne et Brie de Meaux).

N ') >

\",(\({g;‘/ 7Y ENTREMET AUX TROIS CHOCOLATS
&/ Biscuit moelleux, croustillant chocolat-noisette,

mousses chocolat blanc et lait.

ASSORTIMENT DE BOUCHEES APERITIVES

- Mini-navette au saumon sauvage fumeé maison

- Mini-cocotte d'ceuf de caille et mayonnaise truffée
- Macaron figue, chévre et thym

- Foie gras de canard maison sur toast a la figue

MEDAILLON DE VEAU BASSE TEMPERATURE
Creme aux morilles, écrasé de pommes de terre

a I'nuile d'olive vierge, éclats de picholines

et poélée forestiere.

TRIO DE FROMAGES AFFINES
Pélardon, Camembert et Gruyére, sélection de noix
et raisins secs

Boissons incluses : eau plate et pétillante, vins rouge
et rosé (buffet), vins rouge et blanc (diner), pain
et café.

..



